
FICHA TÉCNICA VINA MARIS CHARDONNAY 2013 
 
• 100% chardonnay (D.O. Alicante).  
 
• Vendimia: 2ª semana de septiembre. 
 
• 3 meses en depósito sobre lías. 
 
• 3 meses de crianza submarina en botella lacrada a 30 metros de 

profundidad en la costa de Calpe, Alicante. 
 
• Color: amarillo pajizo con tonos dorados. 
 
• En nariz: Aromas de fruta blanca madura, tonos de panadería y 

toques cítricos y minerales. 
 
• En boca: Muy equilibrado, con buena acidez, y cuerpo. Sensaciones 

de fruta madura y buena evolución. 


